Oekraiense kerstkoekjes

Ingrediénten

e 120 gram boter

* 100 gram bruine suiker
* 100 gram kristalsuiker
e 260 gram bloem

e lei

¢ 1tlvanille-extract

* 170 gram honing

11l bakpoeder

1/2 tl baking soda

1/2 tl kaneel

* een snufje zout

Bereiding:

Meng de eerste drie ingrediénten in een kom en klop ongeveer drie minuten. Zorg
ervoor dat de boter op kamertemperatuur is, zodat het lekker luchtig wordt als je
het klopt met de suiker.

Voeg het ei toe (ook op kamertemperatuur). Klop tot het licht en luchtig is.

Voeg alle overige ingrediénten toe. Meng met een mixer tot het deeg een grote
bal kan vormen.

Schep porties van 1 eetlepel op een bakplaat en maak er leuke vormpjes van. Bak
de koekjes ongeveer 8 minuten op 190 graden, of tot ze lichtbruin zijn.

Laat de koekjes afkoelen, en versier ze met eetbare kerstdecoratie.

hét ingrediént voor
een beter leven



